
 
 
 

Specialiteiten van de hoofdpannenkoekenbakker 
 

Indonesische Saté  
Pannenkoek uit een koloniaal verleden. 

 Satévlees in satésaus geserveerd met een krokante frisse salade 
  Pfannkuchen mit Fleisch in Erdnussbutter Soße, dazu ein frische Salat 

€ 12,00 

De Rösti 
Pannenkoek met aardappelschijfjes, spekjes, uien en daarop een heerlijke frisse salade 

Pfannkuchen mit Schweizer knusprigen Kartoffeln, Speck, Zwiebeln und ein Frische Salat 
€ 11,-  

Boerenpannenkoek 
Een pannenkoek met verschillende groenten (ui,selderei,wortel,prei,boontjes) en spek 

met boven op de pannenkoek gekruimde eieren met peterselie 
Verschiedene Gemüse mit Speck und oben drauf gekochte Eier mit Petersilie 

€ 11,- 

De Mexicaan 
Deze luie doch pittige Mexicaan wordt gebakken met: 

Maïs, spek, uien, paprika en chili, geserveerd met nachos, salsa en salade 
Mais, Speck, Zwiebeln, Paprika, Chili Pfannkuchen dazu Nachos, Salsa und Salat  

€ 12,50 
 

  

De Hawaï  
Een tropisch frisse en hartige pannenkoek met ham, kaas en ananas 

Frische tropische Pfannkuchen mit Schinken, Ananas und knusprige Käse 
€ 9,- 

 

De Franse Seine  
Dichtgevouwen Franse pannenkoek met roombrie, tomaat en verse bieslook daarbij een frisse salade 

Frische Französische Pfannkuchen mit Brie, Tomate und Schnittlauch, dazu ein Salat 
€ 10,75 

 

Champignons Ragout 
Gevouwen champignon pannenkoek gevuld met kalfsragout en geserveerd met salade 

Mit Kalbragout gefühlte Champignon Pfannkuchen serviert mit ein Salat 
€ 10,- 

 
 

Extra’s: Salsa, Mayonnaise, Knoflooksaus, Ketchup of Mosterd € 0,70 


